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GOURMET MENU 
Jarní Festival otevřených sklepů ‐ Velkopavlovická podoblast 

21. března 2009 

 

(5 chodů vč. degustovaných vín 550 či 650,‐ Kč/os) 
 

Marinovaná kachní prsíčka se sušenými meruňkami  
a cibulovým kompotem 

2007 Ryzlink rýnský, trať Trkmanská, Vinařství Pazderka, 12,5% alk.  
 

Plněný cuketový květ kozím sýrem s dýňovým pyré 
2006 KSČ Cuvée, odrůdové jakostní, plněno v hotelu Kraví Hora, 13% alk. 

 

Čerstvě zauzený pstruh na bukových hoblinách  
s domácí slaninou a omáčkou z paprik 

2006 Rulandské Modré – výběr z hroznů, trať Čtvrtě, vinařství Josef Padalík,13% 
alk. 

 

Hovězí krk dušený se žampiony a chřestem podávaný s měšcem  
z pečeného lilku a brambor 

2007 Svatovavřinecké, trať Čtvrtě, Rodinné vinařství Pod Horou, 13% alk. 
 

Medový krém s ovocem a karamelizovanými ořechy 
2007 Chardonnay – výběr z hroznů, trať Terasy,  
Rodinné vinařství Jedlička & Novák, 12,5% alk.  

 


