GOURMET MENU

Jarni Festival otevienych sklept - Velkopavlovicka podoblast

21. brezna 2009
(5 chod( vE. degustovanych vin 550 ¢i 650,- K¢/os)

Marinovana kachni prsicka se susenymi merunkami

a cibulovym kompotem
2007 Ryzlink rynsky, trat Trkmanska, Vinarstvi Pazderka, 12,5% alk.

PInény cuketovy kvét kozim syrem s dynovym pyré
2006 KSC Cuvée, odriidové jakostni, pinéno v hotelu Kravi Hora, 13% alk.

Cerstvé zauzeny pstruh na bukovych hoblinach

s domaci slaninou a omackou z paprik
2006 Rulandské Modré — vybér z hroznd, trat Ctvrté, vinafstvi Josef Padalik,13%
alk.

Hovézi krk duSeny se Zampiony a chfestem podavany s méscem

z peceného lilku a brambor
2007 Svatovaviinecké, trat Ctvrt&, Rodinné vina¥stvi Pod Horou, 13% alk.

Medovy krém s ovocem a karamelizovanymi orechy
2007 Chardonnay — vybér z hrozn, trat Terasy,
Rodinné vinarstvi Jedlicka & Novak, 12,5% alk.
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Menu pfipraveno séfkuchafem: Menu serviruje:

TRITON Restaurant (1912) Restaurace Hotelu Kravi hora
REZERVACE: 00420 221 081 218 REZERVACE: 00420 519 430 090
Hotel Adria Praha, Vaclavské namésti 26, 110 00 Prague 1 Hotel Kravi hora, 691 08 Boretice 510

info@tritonrestaurant.cz www.tritonrestaurant.cz hotel@kravihora.cz www.kravihora.cz




