Vazeni pratelé,

vinny sklep U Jefioura Prusanky — Nechory si Vas u pfileZitosti Festivalu otevienych sklepi
dovoluje pozvat na delikatni banket ,Morava tradicné a presto jinak - harmonie
s nechorskymi viny”“.

Menu pro Vas sestavil a pfipravi $éfkuchar naseho sklepa Roman Dvoracek a vybrana
vina nechorskych vinafli bude prezentovat hlavni sommelierka Jana Vasickova.

Madte moznost vybéru ze dvou terminu:
*patek 19. 6. 2009 (predvecer Festivalu otevienych sklept) od 17 hod.
*nedéle 21. 6. 2009 (poledni banket) od 12 hod.

Cena menu véetné vin je 790,-K¢/osobu

V pripadé zajmu o Ucast na této enogastronomické akci si rezervujte misto na tel.
605276362, 602780358, ¢i e-mailu jana@ujenoura.cz, info@ujenoura.cz — obratem Vam
sdélime podrobnosti pro Ghradu (¢islo uctu, variabilni symbol).

Kapacita banketu je omezen3, reagujte prosim s dostatecnym predstihem.

,Morava tradi¢né a presto jinak - harmonie s nechorskymi viny”

*

Uvitadme Vs sklenickou cerstvého Muskdtu moravského vlastni produkce a kanapkou

*

Losos z nasi udirny na nacechraném saldtku
Ryzlink rynsky, pozdni sbér, 2007
Rodinné vinarstvi KoSut

*

Kureci galantina s lanyZovym Zelé a medovou horcici
Tramin Cerveny, pozdni sbér, 2007
Rodinné vinarstvi KoSut

*

Bramborovy krém s opecenym jelitkem zakdpnuty dyriovym olejem
Rulandské modré, vybér z hroznd, 2006
Vinarstvi Marek PSovsky

*

Nechorské uzené Zebro s palickou v kienovém dipu poddvané s domdcim chlebem
Dornfelder, jakostni, 2007
Vinarstvi Marek PSovsky

*

Veprova panenka plnénd ofechovym pyré servirovand se slaninovou polentou a Souletem
z Cervené cocky
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Zweigeltrebe, pozdni sbér, 2006
Vinarstvi U svatého kfize

*

Variace syru starého kontinentu
Neronet, jakostni, 2005
Vinarstvi U svatého kfize

*
Tvarohové noky v jahodové omdcéce s morusi

Frankovka, slamové vino, 2005
Vinny sklep U Jefoura



